
Degustación

R E S T A U R A N T  &  B E A C H  B A R

Paella de pescado y marisco

Tartar de tomate Bloved

Semi conserva de salmorejo
con ventresca de atún
rojo ahumada

Escalibada en texturas:
Bizcocho de cebolla asada,
mousse de anchoa, berenjena
liofilizada y caviar de
pimiento escalibado

Carpaccio de secreto ibérico

Magret de pato baja
temperatura,
tortita de calabaza,
salsa de cereza
y virutas de foie

Roll y maridaje de coctelería

Bikini de rabo de toro
y queso Payoyo

Steak tartar de
solomillo de buey

Sardina a la brasa con
coca de pan con tomate

Cucharita de plátano frito,
tartar de atún con crema
de aguacate y wasabi

Risotto servido en
interior de queso parmesano

Pulpo braseado sobre
parmentier de patata
cítrica y mayonesa
de gochuyang


